
L’AOP FOURME D’AMBERT

L I V R E T  R E C E T T E S  &  A C C O R D S  V I N S

S ’ A C C O R D E  A V E C  L E S
V I N S  D E  F R O N T O N



Dans le Sud-Ouest de la France, entre Toulouse et Montauban, 
le vignoble de Fronton produit des vins rouges et rosés de grande 
qualité. Les terroirs du Fronton s’étalent sur trois anciennes 
terrasses alluviales du Tarn et le climat est plutôt tempéré 
avec à la fois des influences océaniques et méditerrannéenes. 
L’ensoleillement y est important avec plus de 2000 h par an !

LA NÉGRETTE, CÉPAGE UNIQUE AU MONDE
C’est la Négrette, cépage autochtone, qui signe l’identité des 
vins de Fronton. Elle est majoritaire dans les cuvées bénéficiant 
de l’appellation. C’est un cépage coloré, avec une belle intensité 
aromatique. Parfois vinifiée seule, elle est aussi souvent 
assemblée avec la Syrah, le Cabernet ou le Côt (Malbec).

ZONE DE PRODUCTION

FRONTON, VIGNOBLE
DU SUD-OUEST
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